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RHONE

DE LOUEST
LYONNAIS

LE DEPARTEMENT

Dérovule de I'atelier

Ordre du jour :

1) Rappels autour des PAT

2) Témoignages : Des actions pour mettre en

‘ S e WMQ = ceuvre la résilience alimentaire

= 44 L\

3) Echanges et discussions



Rappels et cadre

general des PAT




"HONE | Le PAT, un outil au service des territoires...

LE DEPARTEMENT

GOUVERNANCE * PROJETS POSSIBLES

o g Pratiques agricoles Outils collectifs de Recherche et .
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LE DEPARTEMENT

Transversalité
des thématiques

www.rhone.fr




rRHONE | Le triple enjeu de transversalité des PAT

LE DEPARTEMENT

PAT CD69

Niv. 2
PAT CCSB

Niv. 2

e, 7 PAT COR
Transversalité i 1

des échelles d’action

PAT SOL
Niv. 2

PAT CCMDL
Niv. 2

www.rhone.fr




Le triple enjeu de transversalité des PAT

LE DEPARTEMENT

Transversalité dans le portage d’actions

www.rhone.fr




Q@’ ASSISES TERRITORIALES |
S DE LA TRANSITION AGRO-ECOLOGIQUE

* Le PAT, un outil opérationnel du PCAET

Mobilisation des acteurs du
systeme alimentaire => Mise
en ceuvre d’une
gouvernance territoriale

Transition alimentaire
=> Transition écologique

Relocalisation de I'alimentation => Le PCAET fixe les Adaptation et atténuation de

_> Réduction des GES grandes ambitions, Iagrlcultute.a?u change,mer?t climatique
=> Résilience de l'agriculture

le PAT les rend concretes

Préservation du foncier
agricole => Préservation des
ressources naturelles




RESILIENCE *L,e PAT, un outil de
ALIMENTAIRE résilience alimentaire et

territorial

FAIRE FACE AUX MENACES GLOBALES
A L'ECHELLE DES TERRITOIRES

® Sécuriser I'approvisionnement local en
alimentation de qualite,

® Valoriser les productions locales,

¢ Soutenir une agriculture durable et
économiquement viable,

® Réduire la dépendance aux importations
alimentaires et énergeétiques.

A —» Le PAT renforce I'autonomie

. i1
—— ,‘ |0‘

V=3 alimentaire et énergétique du territoire
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* Un outil de mobilisation au service du PCAET

—» Le PAT est un levier concret pour le PCAET

® En connectant les acteurs du territoire
® En encourageant des dynamiques collectives

® En renforcant la gouvernance territoriale et
I'adaptation au changement climatique

= Donne aux acteurs les moyens d'agir
ensemble, en faveur de la resilience, de la
solidarite et de la transition ecologique d'un
territoire

10



RHONE

Contact :
Pauline MARCEL, Cheffe de projets PAT

07.77.79.51.34 / pauline.marcel@rhone.fr

—— - —— - ——

.

... PROJET ALIMENTAIRE TERRITORIAL

www.rhone.fr
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RHO)NE

LE DEPARTEMENT

Pres de 4300
exploitations

agricoles

-
3\

1 exploitation/2
en circuit court

www.rhone.fr

L'agriculture dans le Rhone
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RHO)NE |Une démarche transversale entre les politiques départementales

&

EDUCATION SOLIDASRCI)'I;:EI'SA EI'EI'SACTIONS BILAN CARBONE
ET ENERGIE
/
AGRICULTURE, DEVELOPPEMENT
PENAP ECONOMIQUE

/

@ @ RESTAURATION
TOURISME :c — COLLECTIVE

www.rhone.fr




Formation par alternance

Formation par alternance
MFR DU RHONE

MFR DU RHONE
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RHONE | Un PAT pour produire & consommer dans le Rhéne...

LE DEPARTEMENT

.. avec des actions pour agir sur la demande
les circuits d’approvisionnement & la distribution

Optimiser la Soutenir les outils de S’engager pour une
logistique transformation restauration collective
durable

www.rhone.fr




RHONE | Un PAT pour produire & consommer dans le Rhéne...

LE DEPARTEMENT

... avec des actions pour agir sur |'offre
la maintenir, la diversifier, la promouvoir

Eau & Rhone Une alimentation de Un patrimoine
Un enjeu de demain qualité pour tous gourmand a valoriser

www.rhone.fr




NTAIRE Oy Le PAIT de ’Ouest Lyonnais,
‘9"‘ % * un levier pour la transition alimentaire
& 2% du territoire
g :
Q- 7]

,. %@ :
y ()]~ 9 Relocaliser Iagriculture et
/( lahmentation en définissant un

modele a?gricole et alimentaijre pour
demain, dy champ 3 I'assiette

Contacts :

Gaélle CHARME, Chargée de projet PAT
.charme@ouestlyonnais.fr / 06.10.51.39.82
@®

SYNDICAT
DE LOUEST
LYONNAIS

Loriane CAUDA, chargée de mission Agriculture
l.cauda@ouestlyonnais.fr / 07.64.06.95.61


mailto:g.charme@ouestlyonnais.fr
mailto:l.cauda@ouestlyonnais.fr

Le territoire de I’Ouest Lyonnais g‘gﬂg

en quelques Chlffres' - U ‘ // EXPLOITATIONS AGRICOLES DONT
P 21% EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE,

TN
/\\\é{—(-g 58% QUI TRAVAILLENT EN CIRCUIT COURT
o

ENVIRON
STRUCTURES DE RESTAURATION
COLLECTIVE (CRECHE, ECOLE,
MAISON DE RETRAITE...) QUI SERVENT
2,6 MILLIONS DE REPAS

ET 32% QUI PRATIQUENT LA VENTE
DIRECTE AUX CONSOMMATEURS

APPELLATIONS D'ORIGINE
CONTROLEE (AOC)
COTEAUX DU LYONNAIS
ET BEAUJOLAIS

Vallons du Lyonnais
MILLIONS DE REPAS

CONSOMMES CHAQUE ANNEE
POUR 135 000 HABITANTS

Pays Mornantais

DES CONSOMMATEURS

ENVIRON
DE GASPILLAGE ALIMENTAIRE SALIMENTENT DANS LES
@ PAR HABITANT, CHAQUE ANNEE COMMERCES DU TERRITOIRE
SYNDICAT
DE L'OUEST

LYONNAIS 18



* Le cadre stratégique du

SYNDICAT
DE LOUEST
LYONNAIS

PAT de I’Ouest Lyonnais a horizon 2023

. Soutenir une

19



* Tous autour de la table : le PAT de I’Ouest Lyonnais mobilise !

Un projet collectif pour

Bien produire, et bien manger,
ensemble !

@ / - = bien manger !

SYNDICAT
DE LOUEST

LYONNAIS

20



Des leviers pour
favoriser la résilience

alimentaire des
territoires




* INSTALLATION, TRANSMISSION et ADAPTATION AU CHANGEMENT
CLIMATIQUE EN AGRICULTURE @ =

RHONE SR
LYONNAIS
LE DEPARTEMENT
Préserver le potentiel alimentaire du Favoriser le renouvellement des exploitations et
territoire le maintien d’une agriculture durable
, N . . * Accompagnement des porteurs de projets et cédants
* Lien politique PENAP et appels a projets et suivi des jeunes installés (Chambre d’agriculture et
'’ADDEAR)

* Lien étude stratégique eau & Rhdone, usage

agricole = optimiser la mobilisation des : . , : . .
& P * Veille fonciere & préservation du foncier agricole

retenues existantes
 Accompagnement sur des études de faisabilité pour le

développement du photovoltaique en toiture pour les
les actions en faveur de I'installation/transmission agriculteurs (Coopawatt & Chambre d’agriculture)

e Soutien financier a la Chambre d’agriculture pour

* Bonification de certaines subventions aux JA . : : . .
* Financement de projets via un appel a projet en 2024 :

Rhone & gestion des couverts en maraichage,
ALI m accompagnement d’un collectif en PPAM, etc.




A

CHAMBRE
D'AGRICULTURE

RHONE

Contact:
Léo TRUGLIA, Conseiller en maraichage

leo.truglia@rhone.chambagri.fr /
07.87.39.87.00



mailto:leo.truglia@rhone.chambagri.fr
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1. Présentation du BTM

SEUL GROUPEMENT
TECHNIQUE
MARAICHAGE DU
RHONE

Association avec son
conseil d'administration de
maraichers et regroupant
plus de 115 maraichers
adhérents AB et
conventionnels

DES GROUPES
THEMATIQUES

Agronomie, Lutte
biologique intégrée,
Transformation, Suivi JA,
Endives

L)

2 CONSEILLERS MIS A
DISPOSITION DU
GROUPEMENT

* Contact par sms, appel, e-
mail, photodiagnostic...

* Possibilité de faire des
visites collectives et/ou
individuelles

* lere visite offerte pour les
nouveaux installés

* Analyses de sols groupées

—

DES TEMPS cm%s

Bouts de champ thématique et
démonstrations, visites

UN PACK
DOCUMENTAIRE
COMPLET

* 4 guides : Protection,
Entretien, Irrigation et
Variétal

* 6 Bulletins envoyés
régulierement : BSV, BCP,
Note Bio, Irrigation,
Brassica, Lutte
biologique intégrée

RESEAU @

Réseau social professionnel pour
interagir avec tout le
groupement !

CHAMBRE
[Bureau technique des Maraichers du Rhéne)

D'AGRICULTURE

nnnnnn




Situation geographique des maraichers membres du BTM (2024)

JLAFERVE VERS LE BOIS

au maraicher spécialisé

Une diversité d’adhérents : de la

microferme..
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Etude sur les pratiques d’'utilisation des paillages et mulchs organiques chez les
maraichers du Rhone
Quels en sont les impacts sur les performances agronomiques, environnementales et
socioéeconomiques du systeme ?

Rdv bout de champs
\/Enquétes de pratiques et

élaboration d'un protocole
technique



/ Journée collective Etat des lieux et réflexion sur les leviers d’adaptation

presentation actions+  possibles au changement climatique en maraichage
questionnaire CC

\/ Bout de champs CC

\/Support video CC en
maraichage 69




Accompagnement des maraichers vers une optimisation du pilotage de
I'irrigation jusqu’a la gestion de la période de restriction d’eau

Quel arbitrage deécider en cas de ressource en eau limitante ? Quelles cultures resistent le mieux au stress hydrique ? Quel
seuil de stress est tolérable par la plante avant d‘atteindre le point de non-retour (blocage de la végétation, désordre
physiologique, perte de la culture)

\/ Essai stress hydrique |
chez les producteurs : @&

100% besoins H20

50% besoins H20

25% besoins H20

\/Bout de champ irrigation Ialin

netirri
k par seabegg



STRUCTURATION DE FILIERES & RESTAURATION COLLECTIVE
@ q(?) I\

~ ) Y
RHONE ey =
LYONNAIS - =
LE DEPARTEMENT 25
Favoriser une alimentation locale, saine Structurer des filieres agricoles et alimentaires
et durable en restauration collective de proximite, durables et attractives

* Analyse des ateliers de transformation et opportunités

» Session de formation des chefs en régie en 2025/2026 o o
pour les filieres du territoire

=> protéines végétales
e Accompagnement au sourcing en produits locaux

3 colleges inscrits au programme lait & fruits a I'école d’acheteurs de I'Ouest Lyonnais

* Création repertoire commun de fournisseurs locaux  Accompagnement des collectivités et acteurs de la RC
. => Définition d’une feuille de route pour une RC durable, Mise
* Analyse des achats des regies (alternant) en ceuvre de la Loi Egalim, Programme Laits et Fruits a I'école...
* Actions éducatives : journée de sensibilisation & * Formation des Chefs de RC => Diversification des protéines,
concours culinaire Maitrise des colts, Réalisation d’un plan alimentaire... o
Rhone 4

Alim

angers
e cultive ! JIPAC)




L'entreprise
Alice au Pays




Alice au Pays est née de |'envie de

Sensibiliser les
consommateurs sur l'impact \

de leur alimentation et

Rassembler des producteurs!
tous ' Bio du territoire pour créer
\ une offre de restauration |
rapide, saine, locale et

certifiée bio

Produits frais Recettes Cuisiné Atelier dans

. g m \-“““-""
AGRICULTURE @

e LLe . ) _Engagements
et locaux équilibrées artisanalement I'Ouest Lyonnais Eco-responsables

Pommes et jus de fruits o
% de Chaussan et de Messimy
Eufs, farine de blé Fromages de vache de Larajasse
et beeuf haché de St-Joseph et de St Denis sur Coise

& R

Viande de boeuf: sauté et rosbeef
Fromages de chevres de St-Laurent de Chamousset
de Vaugneray

&
Saumon et truite fumée QQ 6;3
e

9

% Légumes et aromates
., de St-Martin en Haut

¥

Vin de Taluyers,
Biéres de Rontalon*

@
de St-André de Corcy Q

B o
4 Mice :
4] _@9& @ TALUYERS
& |

Poulet dé Tréves

oV

Légumes feuilles

"’

ST ETIENNE ||

et aromatiques d'Orliénas Pommes de terre et courges
de St-Clément les places
:
Charcuteries et viande Lentilles vertes, huile de colza
de porc de Tartaras et tournesol de Serpaize
Carottes, céleris, Noix AOP
poireaux et betteraves de St-Pierre
de Mornant de Bressieux (38)

LB

BIOLOGIQUE

100% certifié Bio déchets Partenaires
BIO compostés ESS



Nos activités et nos clients

»=% LaVieClaire

matam LA BIO CLAIREMENT ENGAGEE




Les partenaires d’Alice au Pays

100%

de nos vins, bieres, jus de fruits
sont achetés en direct aux producteurs locaux

NV —

&‘%

Les

producteurs 100% %

de nos oeufs, fromages, viandes

sont achetés en direct aux producteurs-paysans locaux de nos légumes
sont achetés en direct aux maraichers locaux

8 En 2026, Alice au Pays devient la Maison

A
8 d'Alice

Nos partenaires ESS ‘Qﬂﬂﬂ ?!
W \ " 4

METROPOLE DE LYON ET RHONE

Partenariat @

&
O @ '\‘%

a venir
%

APPRENTIS
D’AUTEVUIL



Contact :

Stéphanie PASCAL, Fondatrice d'Alice au Pays
stephanie@aliceaupays.fr / 06.95.69.19.56



mailto:stephanie@aliceaupays.fr

commune de sint

ﬂChaponost

= PRESENTATION DE LA COMMUNE

p»

Situation géographique

*15 kilometres au Sud-Ouest de Lyon
*Superficie : 1 632 hectares

*Plus de 70% du territoire en zones
agricoles ou naturelles

=3

Population

* 9 382 habitants

*3 914 logements dont 92.7% de
résidences principales

Economie
*Plus de 500 entreprises

*Une cinquantaine d’artisans

*Plus de 50 commerces de proximité
*2 marchés

Associations

*Plus de 100 associations

*1 Maison des associations

Aquedyc
J'Zgui ot vendredi 06 & 2 k < M
= samedi 07 juin 2025 TRANSITION
Ak site du Plat de I'Air a Chaponost -
2 Earth, Wind and Fire Experience by Al McKay - Caravan Palace - Julien Granel ECO LOG | QU E
> "s.-f_\ig.,‘.;;\..»;k Brooklyn Funk Essentials - Pamela Badjogo - Anals MVA ’ +* *

G R e 5}4, CLIMAT - AIR - ENERGIE
T b 4 \ 4 R Y, ! ﬁ “




LA FERME DU MONT

commune de /\;’\ ;?RFZSQEFS‘;‘: '
ALyetare Rone e
ﬂc haponost

p»

La ferme du Mont
- 1,4 ha d’exploitation : a venir ajout d’une parcelle de 1,7 ha
- 2 hangars extérieurs accueillant une chambre froide et le matériel.
Une ancienne grange dans l'enceinte de la ferme permet le
stockage du tracteur et du gros matériel.
- 2 maraichers et 1 saisonnier

La production de la ferme maraichére municipale en 2024 :

- Légumes : ~ 6 tonnes / 756 piéeces (salades) / 60 bottes

- Répartition du traitement des produits bruts :
- 40,5 % des légumes ont été livrés frais a la cuisine centrale
- 23,4 % ont été transformés par la conserverie Terradouceur
- 36,1 % alalégumerie de Mornant
- Les surplus ont été distribués via la plateforme Proxidon

Des actions biodiversité :
- Programmation d’installation de nichoirs, densification des haies
- 1 ruche sur site




commune de

ﬂChaponost LA CUISINE CENTRALE

p»

La cuisine centrale

- 120 000 couverts préparés par an EVOLUTION DES ACHATS
- Objectif de 100% bio dans les cantines en 2026

- Gaspillage alimentaire : pour I'ensemble des écoles une

moyenne de 51,15g par éleve. (maternelle : 34,86 g, g0
. . - 5{\/

primaire : 69,22g, centre social : 49,36g) — la moyenne / %

nationale est a 120 grammes. 29—
- Local : 39.9% des dépenses sont locales (monts du /

lyonnais, Chaponost, Mornant) 18°0/
- Du « fait-maison » tres présent

o ) 2021 2022 2023 2024
La ferme maraichere représente 5,6 % du budget
— =—Agriculture biologique = =—Produits labellisés Produits sans distinction

de la cuisine :

- Frais — livraison directe

- Conserverie Terradouceur — Chaponost

- Légumerie Rhone Sabne Légumes - Mornant

Contact :

Anasthasia CHAZOTTES, chargée de projets Transition écologique
06.15.36.79. 44 / a.chazottes@mairie-chaponost.fr



mailto:a.chazottes@mairie-chaponost.fr

JUSTICE ALIMENTAIRE, LUTTE GASPILLAGE ET EDUCATION A

L'ALIMENTATION
RH O N E
Garantir un acces a une alimentation de
qualité pour tous

* |dentification des structures d’aides alimentaires a
I’échelle du Département = carte interactive

* Action de glanage avec SOLAAL (2024)

* Participation des bénéficiaires du RSA aux collectes de
la BA69

e Communication aupres des agents du Département sur
les collectes

* Soutien financier au déploiement de Proxidon
Rhéne 4

Alim

®

SYNDICAT
DE L'OUEST
LYONNAIS

Sensibiliser les habitants au systeme alimentaire local et
permettre un acces digne a une alimentation choisie et de
qualité pour tous

* Formation des acteurs de la jeunesse et mettre a
disposition des kits de sensibilisation a une alimentation
durable

* Organisation d’ateliers de cuisine intergénérationnels

* Accompagnement de collectifs porteurs de projets

favorisant un acces digne a une alimentation de qualité
=> Reéflexion sur la mise en place d’une caisse locale de
I'alimentation sur les Monts et Coteaux du Lyonnais

e Communication et mobilisation des acteurs du territoire
sur des dispositifs de solidarité (SOLAAL, Proxidon...) 7

e Soutien a l'opération De Ferme en Ferme




@ Banque Alimentaire
du Rhoéne

Banque alimentaire du Rhone

« Ensemble aidons ’Homme a se
restaurer. »

zDon @

PAR LES BANQUES
ALIMENTAIRES




@ Banque Alimentaire
NZ8 du Rhoéne

ProxiDon

SOLIDAIRES
CONTRE LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE

@ Banques
Alimentaires

Vous étes une
association ? Et vous
apportez une aide
alimentaire ?

Hébergements sociaux
L

Lieux d'accueil
L
Epiceries sociales
L

Soupes populaires
L

Paniers repas / colis
L

Maraudes
-

Centres Communaux
d'Action Sociale

Pourquoi collecter
via ProxiDon ?

S'approvisionner en produits
diversifiés, complémentaires
de |la Bangque Alimentaire.

Renforcer la solidarité locale

par le lien direct avec les
donateurs.

Limiter vos déplacements
avec un service de proximité.

Renforcer votre action avec
un outil facile d'utilisation.

QU’EST-CE QUE PROXIDON ?

Les Banques Alimentaires luttent depuis 1
précarité et le gaspillage alimentaire.

Mée en 2016, la plateforme numérique ProxiDon permet une
mise en relation directe entre donateurs et associations d'aide
alimentaire afin de collecter les petites quantités d'invendus.
Cette solution innovante permet une action solidaire concréte
afin d'avoir un réel impact environnemental et social.

UN FONCTIONNEMENT
SIMPLE ET RAPIDE

Le donateur constitue un panier

-]
- -
o=y x| b

et se rend chez le donateur et met en ligne I'offre sur

récupérer le don
1]

la plateforme ProxiDon

La premiére intéressee Une alerte est envoyée

réserve 'offre aux associations & proximité

Vous avez des
invendus ?
Et vous étes ?

Agriculteurs
-

Primeurs
-

Epiciers
-
Gérants de petites

au moyennes su rfaces
-

Boulangers

Restaurateurs

Responsables de restauration
collective

Pourquoi donner
sur ProxiDon ?

Valoriser vos invendus encore
consommables plutdét que les
détruire. Diminuer ainsi vas
volumes de déchets et leurs
colts de traitement.

Aider les plus démunis

a s'alimenter quotidiennement,
grice a un réseau associatif

de confiance.

Défiscaliser vos dons et
respecter la loi Garot.

Mettre votre don en ligne
en moins d'une minute.




REGLES DU DON

Les produits préemballés

Le produit doit &tre emballé et étigueté
La DLC ne doit pas étre dépassée

La DDM peut &tre dépassée (jusqu’a 6
mois selon les produits)

L'emballage ne doit pas étre déchiré ou
percé (pas de fuites), ni gonflé

Le produit doit avoir une couleur et un
aspect normal {pas de moisissures)

Les produits sous vide %

L'emballage doit épouser la forme du

produit
Les conserves é

Absence de boites de conserve bombées
au rouillées

Absence de déformations des boites
(notamment au niveau des sertis)

Les produits surgelés/congelés *

Absence de glace excessive sur
I'emballage

Les fruits & |égumes @

De qualité « loyale, saine et marchande »
Absence de maisissure

e Conditionnement nan défarmé La peau doit &tre intacte pour assurer
& Produits non collés par de la glace l'intégrité de la chair
e Absence de produits malléables Ol aux fruits et légumes moches |
s Absence de produits décongelés.
. Les produits interdits .
* Les baissans alcoolisées
e Lessteaks hachés frais (préemballés ou nonj et les barquettes de viande hachée
s Les abas frais (préemballés ou non)
e Les coquillages, crustacés, huitres (sauf les moules emballées sous vide et les crevettes cuites

préemballées)

Les viandes fraiches et les produits de poissonnerie frais non préemballés

Les patisseries fraiches & base de créme

MERCI DE VOTRE GENEROSITE !




Banque Alimentaire . s e . .
du Rhéne Le camion épicerie sociale

Aller vers
* Aller a la rencontre des publics les plus éloignés des structures d'accompagnements

» Co-construire avec les structures sociales et

j les structures locales
» Impulser des synergies territoriales

Diagnostic des zones blanches
Développement de I'accompagnement social * Renforcer l'aide alimentaire dans les territoires
» Déploiement des Ateliers Solidaires ident(fies comme présentant un risque de
* Orientation sociale des personnes accueillies precarite alimentaire

Démarche de Justice Alimentaire 5 Partenariats d’action

» Changer le modele de laide

alimentaire actuel
* Impliquer les personnes accueillies \_/

par l'épicerie sociale itinérante




Cartographie des zones a risque de precarite alimentaire

Mécon

Bourg-en-
Bresse

‘ Chatillon-sur-
ane Chalaronne

e
Villars-les-
Ambérieu-en
Bugey

Niveau de risque de précarité alimentaire

on gas [ toyen B e B
Bourgoin-
Jallieu

Source : étude ANSA 2024

SAINT-ETIENNE



EPICERIE SOCIALE PROXIDON
Mathéo BILLEY LENTIN Marie-Paule
Chargé de mission accompagnement social Chargée de mission ProxiDon
ba690.social@banquealimentaire.org ba690.marie-paule.lentin@banquealimentaire.org

ba690.proxidon@banguealimentaire.org
0611485478
06 26 10 23 69


mailto:ba690.social@banquealimentaire.org
mailto:ba690.marie-paule.lentin@banquealimentaire.org
mailto:ba690.proxidon@banquealimentaire.org




—» Ensemble, construisons des
systemes alimentaires durables,
résilients et solidaires

Du Département a I'Ouest Lyonnais, les PAT
sont des leviers pour:

® Mieux produire et mieux manger
® Relocaliser I'alimentation

® Soutenir I'agriculture et le climat

RHO)NE [

DE L'OUEST
LYONNAIS

LE DEPARTEMENT
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