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Le PAT, un outil au service des territoires…



Transversalité 
des thématiques

Le triple enjeu de transversalité des PAT



Transversalité 
des échelles d’action

Le triple enjeu de transversalité des PAT

PAT CCSB 
Niv. 2

PAT CCMDL 
Niv. 2

PAT SOL
Niv. 2

PATLY
Niv. 2

PAT COR
Niv. 1

PAT CCBPD 
Niv. 1

PAT CD69 
Niv. 2



Transversalité dans le portage d’actions

Le triple enjeu de transversalité des PAT

Option 1
La collectivité 
porte l’action

La collectivité à 
un rôle de 
« maître 
d’ouvrage »

Sur leurs compétences de plein droit :
- Foncier
- Déchets
- Préservation de l’environnement
- Restauration collective
- Solidarités…

Option 2
Un organisme 
privé ou public 
porte l’action

La collectivité a 
un rôle de 
« facilitateur »

- Soutien financier (subvention)
- Appels à projets
- Coordination : mise en relation d’acteurs…



Le PAT, un outil opérationnel du PCAET
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Transition alimentaire 
=> Transition écologique

Relocalisation de l’alimentation 
=> Réduction des GES

Préservation du foncier 
agricole => Préservation des 

ressources naturelles 

Adaptation et atténuation de 
l’agriculture au changement climatique 

=> Résilience de l’agriculture 

Mobilisation des acteurs du 
système alimentaire => Mise 

en œuvre d’une 
gouvernance territoriale

➔Le PCAET fixe les 
grandes ambitions, 

le PAT les rend concrètes



Le PAT, un outil de 
résilience alimentaire et 
territorial

 Le PAT renforce l’autonomie 
alimentaire et énergétique du territoire

• Sécuriser l’approvisionnement local en 

alimentation de qualité,

• Valoriser les productions locales,

• Soutenir une agriculture durable et 

économiquement viable,

• Réduire la dépendance aux importations 

alimentaires et énergétiques.
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Un outil de mobilisation au service du PCAET
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 Le PAT est un levier concret pour le PCAET  

• En connectant les acteurs du territoire

• En encourageant des dynamiques collectives

• En renforçant la gouvernance territoriale et 

l’adaptation au changement climatique

➔



Contact :
Pauline MARCEL, Cheffe de projets PAT
07.77.79.51.34 / pauline.marcel@rhone.fr

mailto:pauline.marcel@rhone.fr


L’agriculture dans le Rhône
Les Monts du 

Beaujolais

de chèvre
Élevage Fromage Sylviculture

bovin

Le Beaujolais 
viticole

Viticulture

Le Val de Saône 
et les plaines de 
l’Est Lyonnais

Grandes cultures

Les Plateaux 
et Coteaux 
du Lyonnais

Viticulture

Volaille

Gros fruits Petits fruits

Le Pilat 
Rhodanien

Les Monts 
du lyonnais

Porc Élevage 

bovin

Lyon

Villefranche-

sur-Saône

Maraîchage

Petits fruits

Viticulture

Fromage
de chèvre Gros fruits

Près de 4300

exploitations

agricoles

1 exploitation/2
en circuit court

1er département
de AuRA en

termes de
labels et signes
officiels de
qualité



Une démarche transversale entre les politiques départementales

TOURISME
RESTAURATION 

COLLECTIVE

DÉVELOPPEMENT

ÉCONOMIQUE

AGRICULTURE,

PENAP

ÉDUCATION SOLIDARITÉS ET ACTIONS
SOCIALES

BILAN CARBONE
ET ÉNERGIE



Les 5 ambitions du PAT partagées avec les partenaires…

AMBITION 3 : 

FAVORISER UNE 
ALIMENTATION LOCALE, 

SAINE & DURABLE EN 
RESTAURATION 

COLLECTIVE

Partenaires institutionnels



Un PAT pour produire & consommer dans le Rhône…

… avec des actions pour agir sur la demande 
les circuits d’approvisionnement & la distribution 

Optimiser la 
logistique 

S’engager pour une 
restauration collective 

durable

Soutenir les outils de 
transformation



… avec des actions pour agir sur l’offre
la maintenir, la diversifier, la promouvoir

Eau & Rhône
Un enjeu de demain

Un patrimoine 
gourmand à valoriser

Une alimentation de 
qualité pour tous

Un PAT pour produire & consommer dans le Rhône…



Le PAiT de l’Ouest Lyonnais, 
un levier pour la transition alimentaire 
du territoire
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Contacts :

Gaëlle CHARME, Chargée de projet PAT
g.charme@ouestlyonnais.fr / 06.10.51.39.82

Loriane CAUDA, chargée de mission Agriculture
l.cauda@ouestlyonnais.fr / 07.64.06.95.61

mailto:g.charme@ouestlyonnais.fr
mailto:l.cauda@ouestlyonnais.fr


Le territoire de l’Ouest Lyonnais 
en quelques chiffres…
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Le cadre stratégique du PAT de l’Ouest Lyonnais à horizon 2023
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Tous autour de la table : le PAT de l’Ouest Lyonnais mobilise !
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Un projet collectif pour 
Bien produire, et bien manger, 

ensemble !

Charte de 
partenariat du PAT
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• Accompagnement des porteurs de projets et cédants 
et suivi des jeunes installés (Chambre d’agriculture et 
l’ADDEAR)

• Veille foncière & préservation du foncier agricole

• Accompagnement sur des études de faisabilité pour le 
développement du photovoltaïque en toiture pour les 
agriculteurs (Coopawatt & Chambre d’agriculture) 

• Financement de projets via un appel à projet en 2024 : 
gestion des couverts en maraîchage, 
accompagnement d’un collectif en PPAM, etc.

22

• Bonification de certaines subventions aux JA

Préserver le potentiel alimentaire du 

territoire

Favoriser le renouvellement des exploitations et 

le maintien d’une agriculture durable

• Lien politique PENAP et appels à projets

• Lien étude stratégique eau & Rhône, usage 

agricole = optimiser la mobilisation des 

retenues existantes

• Soutien financier à la Chambre d’agriculture pour 

les actions en faveur de l’installation/transmission



Contact :

Léo TRUGLIA, Conseiller en maraîchage

leo.truglia@rhone.chambagri.fr / 
07.87.39.87.00

mailto:leo.truglia@rhone.chambagri.fr


1. Présentation du BTM

Association avec son 

conseil d’administration de 

maraîchers et regroupant 

plus de 115 maraîchers 

adhérents AB et 

conventionnels 

SEUL GROUPEMENT 

TECHNIQUE 

MARAÎCHAGE DU 

RHÔNE
• Contact par sms, appel, e-

mail, photodiagnostic...

• Possibilité de faire des 

visites collectives et/ou 

individuelles

• 1ere visite offerte pour les 

nouveaux installés

• Analyses de sols groupées

2 CONSEILLERS MIS À 

DISPOSITION DU 

GROUPEMENT

• 4 guides : Protection, 

Entretien, Irrigation et 

Variétal

• 6 Bulletins envoyés 

régulièrement : BSV, BCP, 

Note Bio, Irrigation, 

Brassica, Lutte 

biologique intégrée

UN PACK 

DOCUMENTAIRE 

COMPLET

Agronomie, Lutte 

biologique intégrée, 

Transformation, Suivi JA, 

Endives

DES GROUPES 

THÉMATIQUES

Bouts de champ thématique et 

démonstrations, visites

DES TEMPS COLLECTIFS

Réseau social professionnel pour 

interagir avec tout le 

groupement !

RÉSEAU 

Léo Truglia
Claire Ducourouble



Une diversité d’adhérents : de la 

microferme... 

... au maraicher spécialisé



Etude sur les pratiques d’utilisation des paillages et mulchs organiques chez les 

maraichers du Rhône

Quels en sont les impacts sur les performances agronomiques, environnementales et 

socioéconomiques du système ?

Rdv bout de champs
Enquêtes de pratiques et 

élaboration d’un protocole 

technique 



Journée collective 

présentation actions + 

questionnaire CC

Bout de champs CC

Support vidéo CC en 

maraichage 69

Etat des lieux et réflexion sur les leviers d’adaptation 

possibles au changement climatique en maraichage



Quel arbitrage décider en cas de ressource en eau limitante ? Quelles cultures résistent le mieux au stress hydrique ? Quel 

seuil de stress est tolérable par la plante avant d’atteindre le point de non-retour (blocage de la végétation, désordre 

physiologique, perte de la culture)

Accompagnement des maraîchers vers une optimisation du pilotage de 

l’irrigation jusqu’à la gestion de la période de restriction d’eau

Essai stress hydrique 

chez les producteurs :

100% besoins H20

50% besoins H20

25% besoins H20

Bout de champ irrigation



• Analyse des ateliers de transformation et opportunités 
pour les filières du territoire

• Accompagnement au sourcing en produits locaux 
d’acheteurs de l’Ouest Lyonnais 

• Accompagnement des collectivités et acteurs de la RC     
=> Définition d’une feuille de route pour une RC durable, Mise 
en œuvre de la Loi Egalim, Programme Laits et Fruits à l’école…

• Formation des Chefs de RC => Diversification des protéines, 
Maîtrise des coûts, Réalisation d’un plan alimentaire…

29

Favoriser une alimentation locale, saine 

et durable en restauration collective

Structurer des filières agricoles et alimentaires 

de proximité, durables et attractives

• Session de formation des chefs en régie en 2025/2026 

=> protéines végétales

•  3 collèges inscrits au programme lait & fruits à l’école

• Création répertoire commun de fournisseurs locaux

• Analyse des achats des régies (alternant)

• Actions éducatives : journée de sensibilisation & 

concours culinaire



L’entreprise
Alice au Pays



Alice au Pays est née de l’envie de :

Sensibiliser les 

consommateurs sur l’impact 

de leur alimentation et 

rendre la bio accessible à 

tous
Rassembler des producteurs 

Bio du territoire pour créer 

une offre de restauration 

rapide, saine, locale et 

certifiée bio

Démarche RSE             l’ADN d’Alice au Pays :



.

Nos activités et nos clients



Les 

producteurs 90%

sont achetés en direct aux producteurs locaux

100%

En 2026, Alice au Pays devient la Maison 

d’Alice

Les partenaires d’Alice au Pays

Nos partenaires ESS

de nos légumes
sont achetés en direct aux maraîchers locaux

100%
de nos vins, bières, jus de fruits

de nos oeufs, fromages, viandes

sont achetés en direct aux producteurs-paysans locaux

Partenariat

à venir Espace de vente directe

Restaurant 

et  l ieu de vie
Atel ier  de transformation

Activités 

annexes



Contact :
Stéphanie PASCAL, Fondatrice d’Alice au Pays

stephanie@aliceaupays.fr / 06.95.69.19.56 

mailto:stephanie@aliceaupays.fr


‹N°›

PRÉSENTATION DE LA COMMUNE

Situation géographique
•15 kilomètres au Sud-Ouest de Lyon
•Superficie : 1 632 hectares
•Plus de 70% du territoire en zones 
agricoles ou naturelles

Population
• 9 382 habitants
•3 914 logements dont 92.7% de 
résidences principales

Economie
•Plus de 500 entreprises
•Une cinquantaine d’artisans
•Plus de 50 commerces de proximité
•2 marchés
Associations
•Plus de 100 associations
•1 Maison des associations



‹N°›

LA FERME DU MONT

La ferme du Mont
- 1,4 ha d’exploitation : à venir ajout d’une parcelle de 1,7 ha
- 2 hangars extérieurs accueillant une chambre froide et le matériel. 

Une ancienne grange dans l’enceinte de la ferme permet le 
stockage du tracteur et du gros matériel.

- 2 maraichers et 1 saisonnier

La production de la ferme maraichère municipale en 2024 : 

- Légumes : ~ 6 tonnes / 756 pièces (salades) / 60 bottes
- Répartition du traitement des produits bruts :

- 40,5 % des légumes ont été livrés frais à la cuisine centrale 
- 23,4 % ont été transformés par la conserverie Terradouceur
- 36,1 %  à la légumerie de Mornant
- Les surplus ont été distribués via la plateforme Proxidon 

Des actions biodiversité : 
- Programmation d’installation de nichoirs, densification des haies
- 1 ruche sur site



‹N°›

LA CUISINE CENTRALE

La cuisine centrale 
- 120 000 couverts préparés par an 
- Objectif de 100% bio dans les cantines en 2026
- Gaspillage alimentaire : pour l’ensemble des écoles une 

moyenne de 51,15g par élève. (maternelle : 34,86 g, 
primaire : 69,22g, centre social : 49,36g) – la moyenne 
nationale est à 120 grammes. 

- Local : 39.9% des dépenses sont locales (monts du 
lyonnais, Chaponost, Mornant) 

- Du « fait-maison » très présent 
18%

37%

55%
58%

10%

18% 19% 20%

72%

45%

26%
22%

2021 2022 2023 2024

EVOLUTION DES ACHATS

Agriculture biologique Produits labellisés Produits sans distinction
La ferme maraichère représente 5,6 % du budget 
de la cuisine : 
- Frais – livraison directe
- Conserverie Terradouceur – Chaponost
- Légumerie Rhône Saône Légumes - Mornant Contact : 

Anasthasia CHAZOTTES, chargée de projets Transition écologique
06.15.36.79. 44  /  a.chazottes@mairie-chaponost.fr

mailto:a.chazottes@mairie-chaponost.fr


• Formation des acteurs de la jeunesse et mettre à 
disposition des kits de sensibilisation à une alimentation 
durable

• Organisation d’ateliers de cuisine intergénérationnels

• Accompagnement de collectifs porteurs de projets 
favorisant un accès digne à une alimentation de qualité 
=> Réflexion sur la mise en place d’une caisse locale de 
l’alimentation sur les Monts et Coteaux du Lyonnais

• Communication et mobilisation des acteurs du territoire 
sur des dispositifs de solidarité (SOLAAL, Proxidon…)

• Soutien à l’opération De Ferme en Ferme
38

Garantir un accès à une alimentation de 

qualité pour tous

Sensibiliser les habitants au système alimentaire local et 
permettre un accès digne à une alimentation choisie et de 

qualité pour tous

• Identification des structures d’aides alimentaires à 

l’échelle du Département = carte interactive

• Action de glanage avec SOLAAL (2024) 

• Participation des bénéficiaires du RSA aux collectes de 

la BA69

• Communication auprès des agents du Département sur 

les collectes

• Soutien financier au déploiement de Proxidon



Banque alimentaire du Rhône

« Ensemble aidons l’Homme à se 
restaurer. »







Démarche de Justice Alimentaire

• Changer le modèle de l’aide

alimentaire actuel

• Impliquer les personnes accueillies

par l’épicerie sociale itinérante

Aller vers

• Aller à la rencontre des publics les plus éloignés des structures d’accompagnements

Diagnostic des zones blanches

• Renforcer l’aide alimentaire dans les territoires

identifiés comme présentant un risque de 

précarité alimentaire

Développement de  l’accompagnement social

• Déploiement des Ateliers Solidaires

• Orientation sociale des personnes accueillies

Le camion épicerie sociale

Partenariats d’action

• Co-construire avec les structures sociales et 

les structures locales

• Impulser des synergies territoriales



Cartographie des zones à risque de précarité alimentaire

Source : étude ANSA 2024



Contacts

EPICERIE SOCIALE

Mathéo BILLEY
Chargé de mission accompagnement social

ba690.social@banquealimentaire.org

06 11 48 54 78

PROXIDON

LENTIN Marie-Paule
Chargée de mission ProxiDon

ba690.marie-paule.lentin@banquealimentaire.org
ba690.proxidon@banquealimentaire.org

06 26 10 23 69

mailto:ba690.social@banquealimentaire.org
mailto:ba690.marie-paule.lentin@banquealimentaire.org
mailto:ba690.proxidon@banquealimentaire.org
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Merci de votre attention !

•
•
•
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